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Le Domaine de Cabrol 

Perdues dans une nature brute et sauvage, les vignes du Domaine 

de Cabrol sont cul-vées sur des coteaux et terrasses naturelles argi-

lo-calcaires du versant sud de la Montagne Noire, dans le Langue-

doc, à 300 mètres d’al-tude.  

Le Domaine de Cabrol est un domaine familial depuis trois généra-

-ons de 120 hectares de garrigues, de chênes verts, de pins, d’oli-

viers, et de parcelles de vignes (sur seulement 21 hectares) disper-

sées dans ce!e nature. La conduite agricole est raisonnée, les ren-

dements sont faibles (20 à 30 hectolitres par hectare) et les ven-

danges essen-ellement  en grappes en-ères sont réalisées à la 

main.  

Basé sur des méthodes gravitaires simples et respectueuses, en 

ayant recours à des macéra-ons longues et maitrisées, et sans au-

cun élevage sur le bois, le travail de chai est au service du terroir. 

Toutes les cuvées, à travers leurs arômes, leur structure, leur vi-

gueur et leur fraicheur, recherchent l’expression ne!e du terroir 

d’excep-on du domaine, en al-tude, à l’ouest du Languedoc.   

Vent d’Ouest  

La cuvée Vent d’Ouest a l’énergie et la densité de nos Cabernets-

Sauvignons d’al-tude. C’est un vin dense aux tanins fins et aux 

arômes généreux de fruits rouges. Elle est classique, avec un grain 

serré et des saveurs de cerise noire. Elle est aussi nature lorsqu’elle 

convoque la mûre sauvage et la garrigue. Et une grande capacité de 

garde.  

Cépages 

Cabernet Sauvignon (60%), Grenache (40%) 

Vinifica�on 

Vendange égrappée, macéra-on douce de 15 à 20 jours et stock-

age en cuve béton  



 

 

Le Terroir 

Vent d’Ouest est issu des parcelles « La Grande Vigne », et « La 

Prade ». La parcelle « La Grande Vigne » est plantée essen-ellement 

de Cabernets Sauvignon, en dévers. Elle a des sols profonds et 

borde, voire s’enfonce, dans la forêt.  Lovée sur un coteau de la val-

lée intérieure du domaine, au bord des rangées d’oliviers, « La 

Prade » est une pe-te parcelle accueillant de très anciens gre-

naches.  

Accords Mets/Vins 

Dense et très mûr, Vent d'Ouest appelle une pièce de bœuf. Est aus-

si parfait sur un gigot d'agneau, ou un  cassoulet. 

Premier Millésime 

1995  

Millésime disponible 

2019 

Contenants  

En 75cl et en Magnum 150cl. 

Garde conseillée  

Excellent dès 3 ans. Garde conseillée 8-15 ans.   
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La presse en parle (échan�llon) 

 

Guide de la Revue du Vin de France, 2025 

Vent d'Ouest 2019 (92/100) La nature du Cabardès s’apprivoise, il 

faut savoir jouer sur la complémentarité des raisins océaniques et 

méridionaux. Le domaine y parvient à merveille quand les parcelles 

des deux versants sont vinifiées ensemble. Dans Vent d'Ouest, la gé-

nérosité du grenache et l’autorité du cabernet-sauvignon dessinent 

un vin à la fois autoritaire et gracieux.   

Languedoc-Roussillon 2023 Special Report, Matthew Stubbs - Tim 

Atkins 

Vent d'Ouest 2018 (93/100) Cabardès. Cabernet Sauvignon 60%, Gre-

nache 40% (14%) The cuvée with its head turned more to the Atlan-c, 

hence the higher propor-on of Cabernet Sauvignon. Definitely more 

cassis and plum notes with -ght, fine tannins and big acidity. Al-

though it starts more like a red Bordeaux, the herbal rosemary and 

thyme finish is definitely more Mediterranean. It concludes with a 

chalky flourish. No oak, aged in concrete. 2023-2033 

Guide de la Revue du Vin de France, 2021 

Vent d'Ouest 2018 (89/100) Vent d'Ouest montre une personnalité 

classique, dense et parfumée, conclue d'une finale fraîche.  

Guide Hache!e des Vins, 2021 

Vent d'Ouest 2017  (**) La robe très sombre et concentrée annonce 

un nez intense, résolument méditerranéen: fruits rouges très mûrs, 

garrigue et épices. Un profil que confirme une bouche puissante, 

fraîche et gourmande à l'a!aque, qui se resserre sous l'effet de tanins 

imposants, avant une longue finale détendue sur le fruit mûr. Une 

belle et solide cons-tu-on qui invite à la pa-ence. 
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Guide de la Revue du Vin de France, 2020 

Vent d'Ouest 2015 (14,5/20) Vent d'Ouest nous invite en sous-bois 

avec une expression ne!e du cabernet.  

Guide de la Revue du Vin de France, 2019 

Vent d'Ouest 2012 (15/20) Vent d'Ouest est compact ; le fruit mûr 

du grenache s'y marie en grande pompe à la fraîcheur du cabernet-

sauvignon.  

Guide de la Revue du Vin de France, 2018 

Vent d'Ouest 2010 (16/20) L'expression aroma-que s'est affirmée 

avec le vieillissement. Elle est tout simplement mémorable: terre 

ba!ue, tapenade, truffe noire... 

On retrouve en bouche ce profil organique et savoureux. Plein de 

santé, de caractère, ce vin dominé par le cabernet-sauvignon pro-

cure déjà bien du plaisir et se main-endra longtemps.  

Guide Hache!e des Vins, 2015 

Vent d'Ouest 2011 (**) Reflet de la lente matura-on du cabernet-

sauvignon en al-tude, ce vin séduit par sa puissance aroma-que, 

au nez comme en bouche. Des arômes de pruneau, de cassis et 

d'amande précèdent une bouche superbe, soutenue par des tanins 

soyeux et déjà bien fondus. Un vin élégant et généreux à la fois.   

Guide de la Revue du Vin de France, 2013 

Vent d'Ouest 2011 (15,5) Le Vent d'Ouest est très réussi en 2008, 

avec ses saveurs fraîches et finement confites, un peu cacaotées en 

finale.  
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